BASES DE PARTICIPACION EN EL CONCURO “BURGER CON B DE BAKER?”

Se exponen a continuacion las bases y condiciones de participacion en el concurso
de habilidad culinaria que organiza EUROPASTRY Yy cuya final tendra lugar en el
salon H&T 2025.

1. Identificacion de la empresa organizadora

EUROPASTRY, S.A. (EUROPASTRY) , con domicilio fiscal en Plaza Xavier
Cugat n°2 Edif. C Planta 4 PARC.OFIC. SANT CUGAT NORD 08174 Sant Cugat
del Vallés (Espafa) y con CIF A-58695032 organiza el concurso titulado
‘BURGER CON B DE BAKER”.

2. Fechas de celebracion.

El concurso se divide en diferentes fases en modalidad remota inicialmente en
semifinal y final, en modalidad presencial cuyas fechas a continuacion se indican:

Primera Fase:
Fecha de inscripcion: 07/01/2025 - 13/01/2025 inclusive.
Fase semifinal:
Fecha de envio de propuesta: 07/01/2025 — 17/01/2025 inclusive.
Fecha comunicacion finalistas: 22/01/2025
Fase final:
Fecha de celebracion: 03/02/2024

Europastry se reserva el derecho a aplazar o ampliar el periodo del concurso en
caso de fuerza mayor, asi como la facultad de interpretar los presentes términos
y condiciones legales.

3. Quienes pueden participar y ambito geografico

Podran participar en el concurso aquellas personas fisicas mayores de 18 afos
gue cumplan los siguientes requisitos:

o Personas fisicas con profesion de cocinero junto ala persona juridica que
representen: COCINERO X del RESTAURANTE Y

o Territorio: Espafia.

4. Condiciones de participacion:



4.1. - Inscripcion

Los participantes podran inscribirse a través de un link creado por EUROPASTRY

S.A.

Forma de participacion: Los participantes deberan enviar un video presentando
la hamburguesa participante, indicando los diferentes ingredientes utilizados
junto a un documento .pdf donde se recoja lo explicado en el video.

4.2.- Condicion participacion.

La unica condicion es utilizar una de las referencias de pan de hamburguesa
suministradas por EUROPASTRY S.A. s6lo en la final, antes podran usar el pan

gue consideren.

Tras el concurso, el participante ganador se compromete a grabar un video para
los medios de difusion de EUROPASTRY S.A.

5. Mecanica del concurso

PRIMERA FASE y SEMIFINAL

Fechas de inscripcion: : 07/01/2025 - 13/01/2025 inclusive.

Fecha de envio de propuesta: 07/01/2025 — 17/01/2025 inclusive.

e Eljurado de la semifinal estara compuesto por un comité formado por los
departamentos de marketing, comercial y producto de EUROPASTRY

S.A

e Criterio de valoracion / Primer filtro. Se escogeran las 5 burgers mejor
puntudas en base a:

o Claridad y Detalle de la Explicacion (45 puntos)

Claridad de la Receta (20 puntos): Se evaluara lo bien que
el participante explica cada paso de la receta. Debe ser
facil de entender para cualquier espectador, con
instrucciones precisas y sin ambigiiedades.

Detalles Técnicos (25 puntos): Se valora la profundidad
con la que el participante aborda temas técnicos como
tiempos de coccion, temperaturas, técnicas de
preparacion, y otros elementos culinarios que den
confianza al jurado de que la Burger sera exitosa si se
sigue la receta.

o Originalidad y Creatividad (30 puntos)

Innovacion en la Burger (15 puntos): Se premia la
creatividad en los ingredientes, el tipo de pan, la carne (o
sustituto) y los toppings. Se valora lo diferente y novedoso
de la propuesta.

Concepto General (15 puntos): La cohesion temética de la
burger (por ejemplo, una burger que se inspire en una
region o estilo culinario) y cémo ese concepto se refleja en
los ingredientes y la preparacion.



o Presentacion Visual del Plato (25 puntos)

= Apariencia de la Burger (10 puntos): Se evalla la estética
de la burger tal y como aparece en el video, considerando
coémo luce el conjunto final de ingredientes (color,
proporcion, etc.).

= Creatividad en la Presentacion del Plato (15 puntos): Se
valora como el participante presenta la burger en términos
de disefio visual, desde la forma en que se emplata hasta
detalles visuales creativos como decoraciones 0 montaje
en el video.

e Numero de finalistas: 5

Publicacion de finalistas: 22/01/2025 a través las redes sociales de
EUROPASTRY S.A. y comunicacion personal a los participantes via

email.

FASE FINAL:

e Fechade celebracion: 03/02/2024

e Lugar de celebracion: Escenario principal Salon H&T 2025

e Procedimiento de la final:

o

Cada finalista tendra que traer elaborado desde su
establecimiento las materias primas auxiliares para el montaje
de 3 unidades de Burger.

El pan sera suministrado por EUROPASTRY S.A. ese mismo
dia.

Los finalistas dispondran de 10 minutos para regenerar la
hamburguesa, pudiendo utilizar la maquinaria facilitada por la
organizacion para cocinar la carne/o alternativa y tostar el pan
ylo calentar los demas ingredientes. Algun
material/maquinaria en especifico que necesiten, tendra que
ser suministrado por el finalista.

Deberan dejar limpio y recogido el puesto de cocina al acabar
dentro de esos 10 minutos.

Posteriormente, tendrd 5 minutos para presentar su
hamburguesa al jurado.

Se elaborara un horario, para ir escalonando la utilizacion la
maquinaria y presentacion por finalista.

El criterio de evaluacion por parte del jurado sera:
= Sabor General (30 puntos)

o Delicadeza del Sabor (15 puntos): Se evallua el
equilibrio de sabores entre los ingredientes, la



armonia entre lo dulce, salado, acido o picante,
y la presencia del sabor de la carne (o0 su
sustituto si es vegetariana/vegana).

¢ Innovacion en el Sabor (15 puntos): Se premia
la originalidad de los ingredientes vy
combinaciones que aportan un sabor distinto al
tipico de una burger.

» Originalidad y Creatividad (20 puntos)

e Combinacién de Ingredientes (10 puntos): Se
valoran las mezclas inusuales o ingeniosas de
ingredientes que aportan un toque Unico a la
receta.

e Concepto Global (10 puntos): Creatividad en el
enfoque tematico de la burger (por ejemplo,
una burger inspirada en una cultura o estilo
culinario particular).

= Presentacion y Estética (20 puntos)

e Apariencia Visual (10 puntos): Estética de la
burger en cuanto a colores, disposicion de
ingredientes 'y atractivo general en la
presentacion.

e Creatividad en la Presentacion (10 puntos):
Uso de técnicas visuales o decorativas
novedosas para presentar la burger, como el
uso de panes o toppings fuera de lo comun.

= Texturay Composicién (15 puntos)

e Textura de la Carne (0 sustituto) (10 puntos):
Se evalla la jugosidad, el nivel de coccion y la
consistencia adecuada.

e Equilibrio de Texturas (5 puntos): Evaluacion
de la mezcla de texturas entre el pan, la carne
(u otros ingredientes principales), los toppings
y las salsas.

= Dificultad y Ejecucién (15 puntos)

o Dificultad Técnica (10 puntos): Se valora la
complejidad de la preparacién y la habilidad
culinaria requerida.

e Claridad de la Receta (5 puntos): La receta
debe estar bien explicada, con pasos claros y
faciles de seguir.

e Tras el fallo del jurado que se comunicara en el acto a los
asistentes se comunicaran los premios a los ganadores.



e En caso de empate, ganara el concursante con mayor
calificacion en el apartado Originalidad y creatividad.

6. PREMIOS:

Los premios se entregaran mediante transferencia bancaria, sin poder asegurar
el plazo para realizarla, pero a la mayor celeridad posible:

= 1 puesto: 800 €
» 2 puesto: 300 €
» 3 puesto: 100 €

A todos los participantes, les enviaremos un cupon de un 30% de descuento por
compra minima de 50€ a través de nuestro E-commerce.

7. RESPONSABILIDAD DE LOS PARTICIPANTES

Los participantes que no cumplan todos los requisitos que se indican en
las presentes bases no tendran derecho a premio alguno. Europastry se
reserva el derecho a dar de baja y expulsar automaticamente a cualquier
participante del que estime que no haya respetado las normas de
participacion. Se entiende como mal uso, con caracter enunciativo y no
excluyente, el incumplimiento de cualquier condicion de participacion
incluida en estas bases o la realizacion de actos y/o comentarios que
puedan ser ofensivas, discriminatorias, con contenido violento o sexual,
o de cualquier otro tipo que puedan perjudicar la imagen de Europastry o
de los otros participantes o de terceras personas fisicas y/o juridicas y/o
puedan suponer una violacion de sus derechos. Europastry queda
eximida de cualquier responsabilidad, en caso de existir algan error en
los datos facilitados por los ganadores / suplentes, que impida su
identificacion. Europastry se reserva el derecho de que los premios
gueden desiertos, en el caso de que los ganadores designados no
cumplan los requisitos citados en estas bases,

Se entiende como fraude, en particular en la primera fase, la suplantacion
de identidad, la utilizacion de im&genes de terceros sin su consentimiento,
asi como comportamientos que detectemos como aparentemente
abusivos y/o malintencionados. La constatacion de cualquiera de estas
practicas supondra la anulacion de la participacion. EUROPASTRY se
reserva el derecho de emprender acciones judiciales contra aquellas
personas que realicen cualquier tipo de acto susceptible de ser
considerado como manipulacion o falsificacion del concurso.

8. PROTECCION DE DATOS

Informacion relativa al tratamiento de datos de caracter personal (en
cumplimiento del Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 27 de abril de 2016) (RGPD) y la Ley Organica 3/2018 de



Proteccion de Datos Personales y de garantia de derechos digitales
(LOPDGDD).

8.1. El responsable del tratamiento de sus datos personales es EUROPASTRY,
S.A. con NIF A-58695032. Los datos de contacto del responsable son los
indicados mas arriba. EUROPASTRY ha designado un delegado de proteccion
de datos con quien puede contactar en
delegadoprotecciondatos@europastry.com

8.2. La finalidad del tratamiento de los datos personales es la gestion de la
participacion en este concurso que incluye la publicacion de los datos e imagen
del ganador del mismo. Los datos tratados son los necesarios para identificar al
cocinero y gestionar su participacion

8.3. Plazos de conservacion de la informacién: Los datos identificativos de
participantes se conservaran durante el tiempo estrictamente necesario para el
desarrollo del concurso y durante los plazos legales que, en su caso, le sean de
aplicacion.

8.4. Base juridica del tratamiento: la participacion en el concurso es libre y
voluntaria pero al aceptar las bases de participaciéon el concursante contrae el
compromiso de cumplir con los requisitos de participacion.. Si el concursante se
retirase del concurso, se eliminaran sus datos personales. S

8.5. Cesiones y transferencias internacionales: no se ejecutara ninguna cesiéon
de datos a terceros ni transferencias internacionales sin perjuicio de las
publicaciones en los medios de comunicacion internos de Europastry, Saléon H&T
y de terceros (medios locales, redes sociales, etc)..

8.6. Derechos del Participante: Los interesados pueden ejercitar sus derechos
de acceso, rectificacion, supresion, portabilidad y la limitacién u oposicién de los
datos en los casos y con el alcance que establece el RGPD UE 2016/679 y la
LOPDGDD. Asi mismo, también tiene derecho a retirar el consentimiento en
cualquier momento. Para ejercer estos derechos podra dirigirse a
EUROPASTRY a delegadoprotecciondatos@europastry.com: Se le informa de
su derecho a presentar una reclamacion ante la Agencia Espafiola de Proteccion

de Datos (www.agpd.es).

Cesiones de derechos de imagen y/o propiedad intelectual

Mediante la participacion en este concurso el usuario conoce y acepta que los
datos de los ganadores ganador (nombre y apellidos, restaurante donde trabaja,
en su caso Yy localidad) seran publicados en los medios de comunicacién internos
y externos de EUROPASTRY. Excepto en casos en los que esté prohibido, la
participacion en el Concurso constituye el consentimiento de los ganadores/as a
gue se utilicen datos de los ganadores/as; tales como el nombre, apellidos,
fotografia, para fines promocionales en cualquier medio, sin que exista pago o
contraprestacion algunos especificos por este motivo. Dicha autorizacién se
realiza sin limitacion territorial ni temporal.

El ganador cedera a EUROPASTRY el derecho de uso del video grabado,
pudiendo él mismo, o la persona juridica a la que representa utilizarlo, previa
autorizacion expresa de EUROPASTRY S.A. en sus plataformas digitales.
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EUROPASTRY no se hace responsable de las imagenes tomadas por terceros
en la final al tener lugar en sitios abiertos al publico.

10. Aceptacioén de las Bases Legales

La participacion en el concurso implica la aceptacion de los presentes términos
y condiciones legales. Cualquier manifestacion de no aceptacion de la totalidad
o parte de las bases legales implicara la exclusion del participante y, como
consecuencia de ello, Europastry quedara liberada del cumplimiento de la
obligacion contraida con este participante.
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