
Viennoiseries
Pour les moments les plus tendres



60131
Pain aux raisins Sophie
50 u / 110 g / 8X9 / 20’ Déc. 
170º / 16’ Four / 10,5 cm
Fabriqué avec du Beurre 14%

67575 
Croissant Courbé Sophie 
aux Céréales
38 u /  95  g / 8x9 / 20-30’ Déc. 
160-180º / 15-18’ Four / 10 cm
Fabriqué avec du Beurre / Sans Conservateurs
Sans Colorants Artificiels

67451 
Croissant Courbé Sophie
56 u / 90 g / 8x9 / 30-35’ Déc.
160º / 17-18’ Four / 17 cm

692 12
Croissant Experience Sophie
60 u - 125 u* / 60 g / 8x9 / 20-30’ Déc. 160-
180º / 15-18’ Four / 14,5 cm
Clean Label

6 4172
Pain au chocolat Sophie
52 u / 90 g / 8X9 / 30-45’ Déc. 
165-170º / 17-19’ Four / 7,5 cm

89233
Croissant Sophie Cru
160 u / 60 g / 8X9 / 30’ Déc. 
180º / 16’ Four / 10,5 cm

61685 
Croissant Sophie
50 u / 70 g / 8X9 / 30’ Déc. 
165-180º / 18’ Four / 13 cm
Fabriqué avec du Beurre 23%



60741 
Super Croissant Beurre
34 u / 95 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
160-180º / 15-18’ Four / 11 cm

22 180 
Croissant aux Céréales
55 u / 80 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
170-180’ / 18-20’ Four / 14,5 cm
Clean Label / 100% Naturel

22080 
Croissant Chocolat Paris
60 u / 70 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
170-180’ / 15-20’ Four / 13 cm

23710 

Super Croissant au Chocolat Paris
48 u / 90 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
160-180’ / 14-18’ Four / 14,5 cm

2372 1 
Mini Croissant 
aux Céreales
140 u / 25 g / 8x12 
20-30’ Déc. / 165-175’ 
12-15’ Four / 9 cm

29131 
Mini croissant 
au chocolat Paris
160 u / 25 g / 8x12
20-30’ Déc. / 175-180’
12-15’ Four / 8 cm

22 133 
Mini Croissant 
Paris
140 u / 25 g / 8x12 
20-30’ Déc. / 170-180’  
12-15’ Four / 9 cm

60230 
Croissant Nocilla
60 u / 70 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
170-180’ / 12-15’ Four / 13 cm



69981 
Torsade 
50 u / 90 g / 8x10 /20’ Déc.
165-170’ / 16’ Four / 17,5 cm

22010 

Tresse Noire
44 u / 127 g / 8x12 / 15-30’ Déc.
160-180’ / 15-18’ Four / 13 cm

22 175 
Pain au Chocolat 
80 u / 70 g / 8x9 / 20-30’ Déc. 
170-180’ / 18-20’ Four / 8 cm

60165 
Croissant Bicolore 
Cacao
36 u / 90 g / 8x12 / 20-30’ Déc.
165-170’ / 17-22’ Four / 17 cm

60155 
Croissant Bicolore 
à la Framboise
36 u / 90 g / 8x12 / 20-30’ Déc.
165-170’ / 17-22’ Four / 17 cm

43200 
Petits Feuilletés
4,5 kg / 20 g / 8x14 / 30-60’ Déc.
180º / 20’ Four



67460
Croissant Cacao
48 u / 90 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
165-175º / 15-17’ Four / 14,5 cm

67430
Croissant aux Graines
56 u / 80 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
165-175º / 15-17’ Four / 14,5 cm
Vegan

67410
Mini Croissant
200 u / 25 g / 8x9 / 15-20’ Déc.
165-170º / 12-15’ Four / 9 cm
Vegan

692 73
Super Croissant à la Margarine
60 u / 95 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
160-180º / 15-20’ Four / 11,5 cm



42530 
Bretzel au Chocolat
32 u / 149 g / 8 x 11
 180-190º / 15-20’ Four / 14 cm

20280 
Bretzel auxAmandes 
et à la Crème 
32 u / 149 g / 8x12
180-190º/ Four 15-20’ / 13,8 cm

06 422 
Strudel à laPomme
55 u / 100 g / 8x17
20-30’ Déc. / 180-190º/ 12-15’ 
Four / 10,6 cm

25731 
Pain aux Raisins 
50 u / 115 g / 8x12 / 20-30’ Déc. 
90-105’ Pousse 
180-190º / 16-20’ Four / 9,3 cm
Margarine

66910 
Maille Praliné
54 u / 100 g / 8x16
20-30’ Déc. / 180-190º
15-20’ Four / 18 cm

65970 
Fripon au Cacao
7 kg / 70 g / 8x14
15-20’ Déc. / 180-190º
12-14’ Four / 26 / 26,5 cm

6592 1 
Fripon à la Crème
7 kg / 70 g / 8x14
15-20’ Déc. / 180-190º
12-14’ Four / 26 / 26,5 cm

65741 
Mini Pain aux Raisins
180 u / 30 g / 8x14 
30’ Déc. / 30-45’ Pousse
180-190º/ 14-16’ Four / 5,7 cm
Margarine



40170
Mini Fripon 
Cacao
88 u / 45 g / 8x17 / 20-30’ Déc.
 170-180º / 12-15’ Four / 12 cm

60174 
Mini Fripon 
Abricot
120 u / 45 g / 8x12 / 20-30’ Déc.
170-180º / 12-15’ Four / 12 cm

60176 
Mini Fripon 
Framboise
120 u / 45 g / 8x12 / 20-30’ Déc.  170-
180º / 12-15’ Four / 12 cm

41920
Tartelette aux Pommes 
100% Beurre 
50 u / 70 g / 8x14 / 20-30’ Déc.
180-190º / 25-30’ Four / 9,5 cm

41950
Petit Palmier 
100% Beurre 
5 kg / 18 g / 8x14 / 10-15’ Déc.
180-190º / 10-15’ Four / 2,1 cm

85310
Palmier au Beurre 
90 u / 90 g / 8x9 / 20-30’ Déc.
180-190º / 25-30’  Four /  20 cm





41 Bd Vauban, 78280 Guyancourt, France 
Tél: +33 1 34 91 04 91    ·    france@europastry.com
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