


Le saviez-vous?

Le cookie au chocolat a été inventé en 1930

par Ruth Wakefield. Faute de poudre de cacao,
elle a eu I'idée d’ajouter des morceaux de chocolat
haché dans sa pate. Ce geste improvisé a donné
naissance au cookie au chocolat, aujourd’hui

le plus vendu au monde.
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COOKIES

SCOOPE & BAKE
COOKIES PUCKS
COOKIES CUITS
COOKIES VEGAN
BROWNIES / BROOKIES

MUFFINS

MUFFINS CAISSETTE
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MUFFINS MINIS
MUFFINS TULIPE
MUFFINS BIG TULIPE

MUFFINS VEGAN
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SCOOP & BAKE

Grace a la pate Scoop & Bake, préparez en toute
simplicité des cookies et des muffins fraichement

cuits chaqgue jour.

Laissez libre cours a votre créativité en I'utilisant
pour confectionner et customiser des desserts

unigues.

Pratique
Pate portionnable

Conditionnement
Bac de 2kg ou 7 kg

PORTIONNER AJOUTER LES GARNITURES

Sur-mesure

Ajoutez I'ingrédient directement
a la pate avant cuisson pour
créer des desserts exceptionnels

Durée de conservation
9 mois au congélateur /
8 jours au réfrigérateur

CUIRE

SCOOP & BAKE

60888
S&B COOKIE
SAVEUR VANILLE
4u/2Kg
8x12 / 24 h Réfrigérateur
180-2002 / 18-25" Four

18 cm
60901 60896
S&B MUFFIN S&B MUFFIN SAVEUR
SAVEUR VANILLE DOUBLE CHOCOLAT
4u/2Kg 4u/2Kg
8x12 / 24 h Réfrigérateur 8x12 / 24 h Réfrigérateur
180-200¢2 / 18-25" Four 180-200¢ / 18-25" Four
18 cm 18 cm
60899
S&B MUFFIN
SAVEUR VANILLE
Tu/ 7Kg

13x5 / 24 h Réfrigérateur
180-200°2 / 18-25" Four

60889
S&B COOKIE
SAVEUR CHOCOLAT
4u/2Kg
8x12 / 24 h Réfrigérateur
180-200°2 / 18-25" Four
18 cm

60893

60892
S&B MUFFIN
SAVEUR MYRTILLE
4u/2Kg
8x12 / 24 h Réfrigérateur
180-200¢2 / 18-25" Four
18 cm

S&B MUFFIN SAVEUR
DOUBLE CHOCOLAT

Tu/ 7Kg

13x5 / 24 h Réfrigérateur
180-200° / 18-25" Four



COOKIES PUCKS

PRETS A CUIRE

Grace a ce nouveau format, la pate est déja faconnée
en forme de cookies, préte a étre cuite.

En seulement 10 minutes, vous pourrez savourer
des cookies frais et authentiques. Une solution simple
et rapide pour votre entreprise.

Pratique
Cookies crus préts
a cuire

Carton
90 unités

DECONGELER CUIRE

Texture

Savoureuse et moelleuse
a l'intérieur, légerement
croustillante a I'extérieur

Durée de conservation
18 mois au congélateur

SERVIR

JUMBO COOKIES

877772
COOKIE PUCK
DOUBLE CHOCOLAT
120u/ 559/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four / 150-155°C

877764
COOKIE PUCK
CHOCOLAT BLANC
120u /55 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four / 150-155°C

877756
COOKIE PUCK
PEPITES CHOCOLAT LAIT
120 u /55 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four / 150-1552C

COOKIES PUCKS

LUXURY COOKIES

/1273573
COOKIE PUCK
TRIPLE CHOCOLAT
90u/72-80g/8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / @ 10 cm

/1273565
COOKIE PUCK PEPITES
CHOCOLAT LAIT ET NOIR
90u/72-80g/8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / 10 cm

/ 1273581
COOKIE PUCK CHOCOLAT
BLANC ET FRAMBOISE
90u/72-80g/ 8x12
120" Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / @ 10 cm

1273557
COOKIE PUCK CEREALE,
RAISIN, CITRON DE SICILE
90 u /80 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / @ 10 cm

1398769
COOKIE PUCK
CARAMEL BEURRE SALE
90 u /80 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / & 10 cm

2452887
COOKIE PUCK
BANANE ET CHOCOLAT
90 u /80 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / @ 10 cm

XXL COOKIES

929292
COOKIE PUCK MEGA
PEPITES CHOCOLAT LAIT
40 u /107 g/ 8x12
120" Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / 12 em

1084665
COOKIE PUCK MEGA
PEPITES CHOCOLAT LAIT
32u /200 g/ 8x12
120’ Décongeler / 9-11" Four
150-155°C / @ 8 cm



DECONGELER

COOKIES CUITS
DECONGELER ET SERVIR

Rien de plus simple !

Laissez décongeler pendant 30 minutes

et dégustez de délicieux cookies. Ces derniers
sont préparés avec des ingrédients de haute
qualité: des morceaux de chocolat belge, des
raisins secs juteux ou de gros flocons d’avoine.

Conditionnement
Entre 30 et 54 unités
par carton

Texture1
Intéressant
et excellent

SERVIR

Ingrédients de haute qualité
Avec une forte teneur en
morceaux de chocolat belge

Polyvalent
Autres utilisations
que des desserts

Durée de conservation
18 mois au congélateur
& 2 jours a température
ambiante

2379809
COOKIE CUIT PEPITES
CHOCOLAT NOIR
54 u/50g/8x13
120" Décongeler / 9 cm

902371
COOKIE CUIT DOUBLE
CHOCOLAT
54 u/50g/8x12
120’ Décongeler / 9 cm

902438
COOKIE CUIT PEPITES
CHOCOLAT LAIT
54 u/50g/8x12
120’ Décongeler / 9 cm

COOKIES CUITS

68456
COOKIE CUIT DOUBLE
CHOCOLAT
34u/729/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

68457
COOKIE CUIT
TRIPLE CHOCOLAT
34u/729/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

68458
COOKIE CUIT CHOCOLAT
BLANC ET FRAMBOISE
34u/729/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

60252
COOKIE CUIT
DOUBLE CHOCOLAT
34u/76g/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

60251
COOKIE CUIT
TRIPLE CHOCOLAT
34 u/769g/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

60253
COOKIE CUIT CHOCOLAT
BLANC ET FRAMBOISE
34u/769/13x13
10,5 cm

2379833
COOKIE CUIT PEPITES
CHOCOLAT LAIT ET NOIR
30u/80g/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

600010029
COOKIE CUIT
TRIPLE CHOCOLAT
30u/80g/13x13
120’ Décongeler /10,5 cm

600009029
COOKIE CUIT CHOCOLAT
BLANC ET FRAMBOISE
30u/80g/13x13
120’ Décongeler /10,5 ecm



Quth®

979304
COOKIE CUIT
CEREALES ET RAISINS
36 u /103 g/ 8x12
120" Décongeler / 11,5 cm

2320513 979297 2320563
COOKIE CUIT COOKIE CUIT COOKIE CUIT PEPITES
DOUBLE CHOCOLAT CHOCOLAT BLANC CHOCOLAT LAIT
36u/103 g/ 8x12 36 u /103 g/ 8x12 36u /103 g/ 8x12
120" Décongeler / 12,5 cm 120’ Décongeler /12,5 cm 120’ Décongeler /12,5 cm

COOKIES VEGAN

0 0

600199029 600201029
COOKIE VEGAN VANILLE
CHOCOLAT NOIR

COOKIE VEGAN CACAO
CHOCOLAT NOIR

30 u/80g/13x13 30u/80g/13x13

120’ Décongeler /10,5 cm

120" Décongeler /10,5 cm

1166075
PART DE BROWNIE FONDANT
36u/76g/8x15
240’ Décongeler / 24x27,5 cm

BROWNIES / BROOKIES

67673
BROWNIE AUX NOIX
2 plaques - 20 u / 2,4 kg / 7x6
240" Décongeler / 21x56 ¢m

67674
BROOKIE
2 plaques - 20 u /2 kg / 7x6
240’ Décongeler / 21x56 c¢m

6002040M
BROWNIE VEGAN CHOCOLAT
36u/729g/8x18
240" Décongeler / 40x30 cm



MUFFINS CAISSETTE
CLASSIQUE
DECONGELER ET SERVIR

Découvrez notre large gamme de muffins, concue
pour satisfaire tous les goUts. Que ce soit pour des
saveurs classiques ou originales, nos muffins préts

a servir conservent toute leur qualité et sont idéals
pour les entreprises soucieuses de gagner du temps
sans compromis sur le goUt.

Qualité supérieure
Sélection des meilleurs
ingrédients

Simple et pratique
Décongeler et servir

Variété Sur-mesure

Une large gamme Idéal pour la vente au

de muffins pour détail, la restauration

répondre a tous et 'événementiel

les goUts
Durée de conservation
15 mois au congélateur/
2 jours a température
ambiante

60662
MUFFIN FLOWER
CUP CHOCOLAT
FOURRE
30 u /132 g/ 8x10
120" Décongeler /8 cm

60777
MUFFIN VEGETALIEN
AU CHOCOLAT
FOURRE
32 u /100 g/ 8x10
120" Décongeler / 8 cm

MUFFINS AMERICAINS

60663
MUFFIN CRUMBLE
MYRTILLES
FOURRE
30u /132 g/ 8x10
120’ Décongeler /8 em

60666
MUFFIN CUP
AU CITRONN

FOURRE
30 u /132 g/ 8x10

120’ Décongeler /8 em

60668
MUFFIN FLOWE CUP
CARAMEL SALE
FOURRE
30 u /120 g/ 8x10
120’ Décongeler / 8 em

60776

MUFFIN VEGETALIEN
CITRON
FOURRE
32 u /100 g/ 8x10
120" Décongeler / 8 cm
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MUFFINS ET DELICAKES TRADITIONNELS

21430 21560 21570 24130
MUFFIN YAOURT ) MUFFIN MUFFIN MUFFIN
ET CRANBERRIES PEPITES CHOCO DOUBLE CHOCO BICOLORE
24u/82g/8xl4 24 u/85g/8x14 24 u/90 g/ 8x14 35U/ 559/ 8x14
30-45 Décongeler / 6,5 cm 30-45 Décongeler / 6,5 cm 30-45" Décongeler / 6,5 cm 30-45 Décongeler / 6,5 cm
65100 64100 64430 21500 21490
MUFFIN MADELEINES DELICAKE MINI MUFFIN MINI MUFFIN
TOLIPE CITRONEE CLASSIQUE CUITE AUX POMMES POMME-CREME DOUBLE CHOCO-FRAISE
80u (2,2kg) / 28 g / 8x17 35u/55g/8x14 24 u /N0 g/ 8x14 22kg/28g/8x17 22kg/289g/8x17

20-30’ Décongeler / 6,5 cm 20-30’ Décongeler / 6,5 cm Décongeler 30-45’/ 8,5 ecm Décongeler 25-30°/ 5 em Décongeler 25-30°/ 5 cm

67250
MADELEINE ARTISANALE
CACAO
15u/15 g/ 8x16
45" Décongeler / 6,5 cm

MUFFINS ARTISANAUX

64985 67295
MADELEINE MADELEINE ARTISANALE
ARTISANALE CLASSIQUE YAOUR/CRANBERRIES
15u /100 g/ 8x16 15u /10 g/ 8x16
45" Décongeler / 6,5 cm 45’ Décongeler / 6,5 cm

66680
MADELEINE
MYRTILLE
15u /10 g/ 8x16
45" Décongeler / 6,5 cm



62840
MUFFIN TOLIPE
RED VELVET
20 u /N0 g/ 8x17
35-45' Décongeler /7,5 cm

61980
MUFFIN TOLIPE
CARAMEL PECAN
20u /N0 g/ 8x17
35-45" Décongeler /7,5 cm

TULIPES

60930
TOLIPE
CACAO EXTREM
20u /M0 g/ 8x17
35-45' Décongeler /7,5 cm

60770
TULIPE YAOURT
& CRANBERR
20u /N0 g/ 8x17
35-45' Décongeler /7,5 cm

62150
MUFFIN TOLIPE
CHEESCAKE
20u /N0 g/ 8x17
35-45" Décongeler /7,5 cm

rocile

60172
MUFFIN TOLIPE
NOCILLA
20 u /100 g/ 8x17
35-45' Décongeler /7,5 cm

61510
BIG
TOLIPE BLANC
12u /140 g/ 8x17
30-60’ Décongeler / 8,5 cm

62320

ASSORT.
MINI TOLIPES
46 u/ 359/ 8x14
20-35 Décongeler / 5 ecm

BIG TULIPES

MINI TULIPES

61500
BIG
TOLIPE NOIR
12u /140 g/ 8x17
40-45 Décongeler / 8,5 cm

60180

MINI
TULIPE NOCILLA
46 u/ 33 g/ 8x14
20-30'Décongeler / 5 cm






