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El pan Pan Tradicional Pan Horeca

Llevamos toda una vida dedicados al pan, apasionados
por él, innovando con él, buscando siempre resultados -
de la mejor calidad,soluciones para las diferentes

tipologias de clientes, adaptdndonos a los tiempos @;m@
y a huevas hecesidades y pensando cémo hacerlo - . .
- 27470 Miniatura

llegar a cuantas mds personas mejor. 24650 Baguette Plus 3 Cereales
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Pan Burger

27110 Provenzal 27310 Miniatura
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La Bolleria Salada

Ponerse en el lugar de nuestros clientes

es la mejor manera de encontrar cada vez mas
combinaciones que les sorprendan, que atiendan
Sus necesidades y que, en definitiva, les pongan
las cosas mas faciles a la hora de elegir.

Por eso somos cada vez mas pro_activos, cada
. aludables y convencidisimos de que
| 1gabor de los mejores momento:

Bolleria
salada mini

83480 Pastel de Pollo
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83470 Pastel de Carne
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20830 Napolitana
de Jamon y Queso
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La Bolleria dulce

Exquisita, facil, auténtica, variada y de una gran
calidad nutricional.
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LABEL NATURAL

22180 Croissant Caprice 22175
Seleccionamos los mejores ingredientes para Cereales Napolitana Paris
conseguir la elaboracion de una bolleria que O s5ul A s0g | = 100 | ap 2000 S eoul A 70| = 100 | ap30
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despierta los sentidos, totalmente preocupados
por una alimentacion cada vez mas saludable,
pero a su vez convencidos de no renunciar

al sabor de los mejores momentos del dia.
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60131 Snecken Caprice Roulet Cheesecake Torsade Caprice Cresta de Manzana
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Bolleria Premium mini
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Surtido Caprice Mini Mini Croissant Paris Mini Pain Choc Caprice Mini Snecken Caprice
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Bolleria Margarina

SN
COLORANTES

67420
Croissant Selection d’or
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Bolleria Margarina mini

29330 Mini Napolitana

63650 Mini Croissant
Bombon

de Margarina
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Dots®

Mas color en tu vitrina. Un mundo infinito de
sabores. Creatividad en tus manos. Deliciosos
rellenos. Sugerentes topings. Gustan a todos.
Rapidos de preparar. Sin mermas. La verdad
€s gue salen redondos.

Ademas, nuestra gama de Dots®, elaborados

con aceite de palma sostenible y sin colorantes
artificiales, es la mas extensa del mercado con mas
de cuarenta variedades. Y somos lideres europeos
con 370 millones de unidades de Dots® al afo.
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Mangas, tartas
planchas

‘Son tan faciles de trabajar que cada vez te
resultara mas facil despertar la creatividad

gue llevas dentro. Nuestro surtido de mangas,
bases y planchas, elaboradas con ingredientes
de excelente calidad se van a convertir en un
“indispensable” a la hora de ofrecer a tus clientes
una oferta cada vez mejor.

Planchasy Tartas

16804 Plancha Precortada
Selva Negra

16300 Plancha
San Marcos Classic
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66440 Bizcocho
Manzanay Canela

66270 Bizcocho
Carrot Cake
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Mangas

25270 Manga de Madalena 66140 Manga Gofre
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Teléfono:
+34 900 118 888
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Mexico



